
	
	
	
	

Vorspeisen 
	

Vitello	Tonnato	
€	14,90	

	

	

Ceviche	von	der	Jakobsmuschel	mit	Passionsfrucht,	Pistazie	&	Lauch	
€	19,50	

	

	

Garnelenpfanne	in	Olivenöl	mit	Chili	und	Knoblauch	

dazu	Ciabatta	
€	17,50	

	
	

	

Am	Abend	servieren	wir	

Gedeck	pro	Person		
€	4,80	

 

Suppen 
	

	 	Curry-Kokossuppe	mit	gegrillter	Muschel	
€	7,90	
	

	
DOLLMANNS	Fischsuppe	

€	9,00	

	

	



	
	
	
	

Hauptspeisen 
	
	

Im	Ganzen	gegrillter	Saibling	mit	Petersilienkartoffeln	&	Blattsalat	
Mit	diesem	Gericht	unterstützen	Sie	das	SOS	Kinderdorf	

Aktion	Kochen	für	Kinder	☺	(€	0,50)	
€	28,00	

	

	
Gegrilltes	Filet	vom	Skrei	auf	Wakame-Risotto	&	Pak	Choi	

€	30,00	

	

	

Geschmorte	Rindsbackerl	auf	Schwarzwurzelpüree	&	wilden	Karfiol	
€	22,00	

	

	

Rosa	gebratenes	Kalbskotelette	auf	Kartoffel-Taleggiopüree,		

schwarze	Oliven	&	Gremolata	
€	35,00	

	

	

Vegetarisch 

 
Rote	Rüben	Ravioli	in	Krennage	dazu	Blattsalat	

€	17,50	

 

 



	
	
	
	

 

 

Dessert 
	
	

	Mousse	von	Banane	&	brauner	Butter	mit	Schokoladenparfait	
€	12,50	

	

	

Dekonstruiertes	Balisto	
€	12,50	

	

	

Mattigtaler	Weichkäseteller	mit	Quittengelee	
	€	15,80	

	

	

Hausgemachtes	Sorbet	nach	Tagesangebot	

pro	Kugel	
€	4,00	

 

 
	

	

	

	

	

	



	
	
	
	

	

 

Aperitif 
Glas	Cremant	dÁlsace	

Henri	Kieffer	

€	7,50	

	

Graham´s	Tawny	Port	10	Years	

5cl	€	4,90	

 

 

Aus unserem Weinsortiment 
	

	Assemblage	2020	

Welschriesling/	Grüner	Veltliner	handverlesen,	unfiltriert	

16	Monate	im	Eichenfass	gereift	

Die	Kellerkünstler	

Glas	€		6,00	

Flasche	€	36,00	

	

	

	

„Es	ist	besser	zu	genießen	und	zu	bereuen,	als	zu	bereuen,		

dass	man	nicht	genossen	hat“	

Giovanni	Boccaccio	

	


